
VAKARIŅAS | 26. SEPTEMBRIS 19.00
Dalība 65.-
Vada : @youngarnis  /  Arnis Kalviškis

Dzirkstošā vīna stili un krāsas burbuļos ceturtdienas vīna vakariņu glāzēs! Iepazīsim gan 
dzīvāko stilu pet-nat, gan klasiskāku kremāna eksemplāru, kā arī patrakosim ar sarkanu 
dzirkstošo vīnu.

			   DEGUSTĀCIJĀ
			   Thomas Collardot Cremant de Bourgogne
			   von der Vogelwaide K A N E G R A D E Ancestral 2022
			   Meinklang Foam Vulcan 2022
			   Claus Preisinger St. Laurent Ancestral 2022
			   Meinklang Prosa Rosé 2023
			   Meinklang Epic 2023
			   Max Dexheimer Petiliant Naturel Rot “Schmuck.”2022

			   MENU
			   Bœuf bourguignon | gaspačo | crème brûlée

VAKARIŅAS | 27. SEPTEMBRIS 19.00
Dalība 75.- 
Vada : @wolky /  Jānis Volkinšteins

Kamēr Burgundijā vēl notiek aktīvs ražas novākšanas festivāls, iepazīsti mūsu mīļā reģiona 
aktuālos, pudeļotos ražas gadus, ieklausies personīgos stāstos no mūsu vīna tūrēm pie 
ražotājiem! 

			   DEGUSTĀCIJĀ
			 
			   J. C. Ramonet Chassagne Montrachet 1er Cru Morgeot 2020 174.-
			   Chavy Chouet Bourgogne Blanc “Les Femelottes” 2022 40.-
			   Thomas Collardot Bourgogne Blanc “Les Petits Poiriers” 2022 44.-

			   Thibault Liger Belair Aloxe Corton 1er Cru “La Toppe Au Vert” 2020 114.-
			   Anne Gros Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 2022 50.-
			   Meo Camuzet Fixin 2022 64.-

		  	 MENU
			   Bœuf bourguignon | gaspačo | crème brûlée
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Burgundijas vīni



DZIMŠANAS DIENAS VAKARIŅAS | 3. OKTOBRIS 19.00
Dalība 65.-
Vada : @youngarnis  /  Arnis Kalviškis

Zēnības gados, kad mazāk glāstījām telefonus, vairāk viens otru, pie grāmatām tika pavadī-
tas stundas, kas būtu līdzvērtīgas laikam pie vīna glāzēm mūsu dienās. Kā svaigus Blanc de 
Blancs malkus karstā vasaras dienā riju tieši Džeimsa Heriota grāmatas.  Frāzi “visas mīļas 
radības” var attiecināt ne tikai uz dzīvniekiem, bet arī uz vīniem, kurus baudīsim, bet, ja 
vien viņi prastu runāt...

			   DEGUSTĀCIJĀ
			   Didier Dagueneau Buisson Renard 2020 123.-
			   Bonnaire Grand Cru Blanc de Blancs 2015 63.-
			   Christian Tschida Hommage 2011 (pēdējā pudele)
			   von der Vogelwaide FRAU WELT 2021 45.-
			   Meinklang Weißer Mulatschak 2022 16.-
			   El Maestro Sierra Fino 11.-

			   MENU
			   Lazanja | ķirbju zupa | crème brûlée

PATRICK PIUZE VERTIKĀLE | 4. OKTOBRIS 19.00
Dalība 150.- 
Vada : @wolky /  Jānis Volkinšteins

Atzīmējot “Vietas” mīļākā Chablis vīndara Patrika Pjūza 8. alokāciju Latvijai, aicinām kopā 
nobaudīt 8 Grand Cru dārza “Blanchots” ražas gadus kopā! Tā ir pagraba kolekcijai krātās 
pudeles vienā eksemplārā.

			   DEGUSTĀCIJĀ

			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2016
			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2017
			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2018
			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2019
			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2020
			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2021
			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2022
			   Patrick Piuze “Blanchots” Grand Cru 2023					   
	

		  	 MENU
			   Sezonālu velšu ēdienkarte

Džeimss Heriots

“Blanchots” Grand Cru 



VAKARIŅAS | 11. OKTOBRIS 19.00
Dalība 85.- 
Vada : @wolky /  Jānis Volkinšteins

Pirmizrāde degustācijas-vakariņu formātā mūsu “Gada vīns 2024” konkursa godalgotajām 
ZELTA pudelēm! Atvērsim Šampaņas grovera nama Robert Moncuit single vineyard ‘Les 
Chetillons’ 2015, burgundiešu ģimenes darītavas Thomas Collardot Puligny-Montrachet 
2021. gada veikumu no ‘Rue aux Vaches’ dārza, kā arī Pommard Monopole dārza 1er Cru 
‘Clos des Poutures’ no Armand Heitz nama.

			   DEGUSTĀCIJĀ
			 
			 
			   2015 Robert Moncuit Grand Cru Blanc de Blancs ‘Les Chetillons’ 174.-
			   NV Robert Moncuit “Les Romarines” Rosé Grand Cru 69.-
			 
			   2021 Thomas Collardot Puligny-Montrachet ‘Rue aux Vaches’ 110.-
			   2021 Thomas Collardot Bourgogne Blanc “Les Petits Poiriers” 41.-

			   2021 Armand Heitz Pommard 1er Cru ‘Clos des Poutures’ Monopole 134.-
			   2020 Armand Heitz Saint-Aubin 1er Cru “Les Murgers des Dents de Chien” 104.-

						    

			   MENU
			   Lazanja | ķirbju zupa | crème brûlée

BURGUNDIJAS SARKANVĪNI | 18. OKTOBRIS 17.00-18.30
Dalība 50.- / ar uzkodām
Vada : @wolky / Jānis Volkinšteins
Adrese: Raiņa bulvāris 9, Rīga

Mūsu ilglaicīgās sadarbības partneris Francijas institūts Latvijā organizē vīna nodarbības-de-
gustācijas, kurās tas prieks un gods stāstīt par franču vīnu kultūru, iepazīstināt ar dažādiem 
reģioniem un izciliem vīniem! Pēc degustācijas iespēja iegādāties vīnus par īpašu cenu.

			   DEGUSTĀCIJAS VĪNUS IZSLUDINĀSIM DRĪZUMĀ...

Zelta vīni

Francijas institūts Latvijā piedāvā
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